Ristorante Akua da Oscar - Porto Mirabello - La Spezia
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uad da Oscar

CARTA DEI VINI

La nostra carta dei vini é cosi organizzata:

Champagne e bollicine

Vini del territorio sia da uve a bacca bianca che nera
Cantine nazionali sia da uve a bacca bianca che nera
Vini francesi sia da uve a bacca bianca che nera

Vini dolci e da meditazione nazionali

Vini dolci e da meditazione francesi ed ungheresi

Distillati
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CHAMPAGNE

SALON

Salon Cuvée “S” __€ 1.200,00

AN
ARMAND DE BRIGNAC

CHAMPAGNE

Armand De Brignac Brut Gold ___€ 520,00

LOUIS ROEDERER

ccccccccc

Louis Roederer brut premier ___€ 108,00

Louis Roederer brut premier 375cl € 62,00
Lowis-Roed brert . . €472.00

Louis Roederer cuvée Cristal millesimato ___ € 446,00

Louis Roederer cuvée Cristal rosé millesimato € 976,00
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1 PERRIER JOUET

Perrier Jouét grand brut € 104,00

Perrier Jouét grand brut 375 cl ___€ 54,00

Perrier Jouét brut cuvée Belle Epoque € 315,00
Perrier Jouét blason rosé € 146,00

Perrier Jouét balnc de blancs ___€ 140,00

KRUG

Krug gran cuvee___€ 385,00
Krug rosé € 520,00

l&u uat

Ruinart Blanc de Blancs__ € 154,00

Ruinart Blanc de Blancs Magnum__€ 337,00
Ruinart Blanc de Blancs 375 cl ___€ 89,00
Ruinart-Rosé—€-154,00

Dom Ruinart millesimato___ € 300,00
Dom Ruinart Rosé millesimato € 460,00
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CHAMPAGNE

TAITTINGER
Sovions

Taittinger Brut Prestige € 90,00

Faittinger-Nocturne-sec——€-92,00

Taittinger Brut Rosé Prestige € 117,00

Taittinger Comtes de Champagne Blanc de Blancs € 329,00
Taittinger Comtes de Champagne Rosé € 389,00

Veuve Clicquot Ponsardin brut € 106,00
Veuve Clicquot La Grande Dame € 270,00

&

CHAMPAGNE

BOLLINGER
Boltlinger-S-Cuvee——€115;00
BottingerPN-PX1+7——€166,60
Bollinger La Grande Année ___€ 230,00
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MOET &« CHANDON

Moet & Chandon Réserve Impériale € 95,00

Moet & Chandon Brut Ice Impérial ___€ 111,00

Dom Perignon Vintage ____€ 416,00

Dom Perignon Vintage Luminous ___€ 463,00

Dom Pérignon Oenothéque Plenitude Deuxiéme 2003 € 915,00
Dom Pérignon Vintage Rosé € 650,00

Dom Perignon Vintage Luminous Rosé ____ € 728,00

PHILIPPONNAT

Philipponnat Royale Réserve Brut___€ 92,00
Philipponnat Royale Réserve Brut 375 cl ___€ 54,00
Philipponnat Royale Réserve Non Dosé ___€ 92,00
Philipponnat Royale Réserve Rosé Brut___€ 128,00
Philipponnat Grand Blanc Brut millesimato € 128,00
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‘Cxtré

Extré é una collezione di 13 Cuvée di proprieta, 13 eccellenze provenienti dai territori piu
vocati della Champagne, alcune delle quali a tiratura limitata e numerata. Rappresentano un
percorso sensoriale che esprime un largo spettro di emozioni, 13 volumi da collezionare,
numerati come un’enciclopedia di grande pregio, che racchiudono al loro interno Ila
peculiarita di ogni singolo champagne. Queste Cuvée sono frutto di circa vent’anni di
ricerche, di degustazioni, di viaggi e soprattutto di lavoro. Sono stati selezionati sei Chef de
Cave che fossero in grado di trasformare quelle uve cosi particolari in prodotti unici ed
eccezionali, realizzati ancora in forma completamente artigianale e molto distanti
dall’industralizzazione delle grandi Maison. La ricerca dell’eccellenza senza mai scendere
ad alcun compromesso, la tenacia e I'amore per questo territorio e per questi Champagne,
hanno fatto in modo che oggi, ad ogni loro sorso, possano trasmettervi valori ed emozioni
uniche e tutte da scoprire!

Ristorante AKUA da OSCAR Special Selection:

Evoca I'immagine dei panorami invernali innevati, catturando in modi intriganti 'essenza
del freddo e della neve. Seguendo un antico metodo non viene filtrato ma é messo a
riposare nelle barrique in cantine lasciate aperte in pieno inverno, quando la temperatura di
notte scende parecchi gradi sotto zero, il freddo si insinua tra le particelle del vino che
presto diventera Champagne e la parte liquida si separa da quella solida che precipita per
naturale decantazione.

Il — Cuvée d’Orient millesimato - Brut (50% Chardonnay, 50% Pinot Noir)
€165,00

Un viaggio tra sapori antichi, luoghi sconosciuti e civilta perdute. Rimanda la mente alle
magiche notti estive che portano con sé profumi esotici e misteriosi. Un vino profondo,
dolcemente fruttato e speziato allo stesso tempo. Il legni che si percepiscono al naso
diventano sentori di tabacco e di affumicato in bocca. Crosta di pane, burro e crema
pasticcera ovattano tutte queste forti sensazioni.

Il - Ile sur le Nil mill. Rosé - Extra Brut (100% Pinot Meunier) € 173,00

Una tempesta di sapori che disorienta. Saltiamo da sentori floreali di rosa rossa a quelli piu
complessi di semi di anice, uvetta candita e pane lievitato. Finale salino con emozionanti
ricordi di tabacco e pellame. Vino molto raffinato, che tiene in ostaggio fino all’ultimo calice.
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VIl — Cru des Neiges - Brut - Grand Cru(100% Chardonnay) € 100,00

Il suo bouquet ricorda le calde atmosfere di montagna, i profumi del bosco, il fuoco distante
di un camino, I'aroma del legno e del muschio. E’ un’esperienza di liberta e di pace, uno
Champagne avvolgente e setoso che togliera il fiato per la sua morbidezza.

VIl — Sceptre Noir - Brut - Grand Cru (100% Pinot Noir) € 130,00

Lo scettro é ’'emblema dell’autorita e Sceptre Noir incarna perfettamente quest’immagine di
potere di forza ma anche di eleganza finezza. Si narra che in antichita Remigio, vescovo di
Reims, incoronando Clodoveo Re dei Franchi, gli omaggio una botte benedetta colma di
Champagne. Questa, fintanto che il re avesse vinto in battaglia, non sarebbe mai finita, e
nonostante se ne attingesse ogni giorno , rimase sempre piena e Clodoveo non venne mai
sconfitto. Uno Champagne dai sentori tostati e speziati con una piacevole nota minerale
finale.

IX — Fleur de Corail Rosé - Brut (90% Pinot Noir, 10% di vino rosso di
Pinot Noir) € 100,00

Un rosé che rimanda la mente alle calde acque costiere tropicali, alla grande barriera
corallina. Alla stregua di queste preziose gemme marine (i coralli) Fleur de Corail dona un
forte senso di aggregazione ed apre ad esperienze appaganti. Uno Champagne conviviale,
da gustare con gli amici, da sorseggiare su una spiaggia bianca in riva al mare all’ora
dell’aperitivo.

Xll - Clé d’Hiram millesimato — Zero Dosage (100% Pinot Noir) € 175,00

L’emblema della bellezza e della sapienza, riconducibile al mondo dell’arte, nella fattispecie
ad Hiram Abif, uomo dotato di straordinario talento, inviato al Re Salomone per la
costruzione del Grande Tempio, la casa del Signore. Nessuno come lui conosceva i segreti
per lavorare i metalli, le pietre ed il legno. Clé d’Hiram é quindi la chiave che I'uomo utilizza
per lasciare una traccia della sua esistenza e per poter comunicare con le generazioni
future. Al gusto si percepisce la frutta matura, la crema, la confettura di pera e il miele.

Xlll - Réserve Supreme millesimato - Brut (60%Chardonnay, 40%Pinot
Noir) €230,00

Un inno alla vita nella sua interezza. Millesimato fatto solo nelle annate piu vocate, lasciato
a maturare in barrique di rovere francese che gli infondono particolari caratteristiche. La
micro ossigenazione che passa tra le doghe di legno crea minuscoli effetti ossidativi che,
uniti ad un lungo affinamento di 72 mesi sui lieviti, esaltano i profumi e gli aromi di questo
Champagne rendendolo unico, meraviglioso, supremo.
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SPUMANTI METODO CLASSICO

Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.

Franciacorta d.o.c.eg.

oy
050

('0'del Bosco

Ca'del Bosco Cuvée Prestige € 50,00
Ca'del Bosco Cuvée Prestige 375 cl € 30,00
Ca’'del Bosco Cuvée Prestige magnum_€ 100,00

Ca’del Bosco Cuvée Prestige Rosé ___ € 68,00

Franc. d.o.c.eg. Ca’' del Bosco Vintage Coll. Extra Brut Milles. ___€ 80,00
Franc. d.o.c.eg. Ca’' del Bosco Vint. Coll. Dosage Zéro Milles. ___€ 80,00
Franc. d.o.c.eg. Ca’' del Bosco Vintage Coll. Saten Milles. ___ € 80,00

Franc. d.o.c.eg. Ca’' del Bosco Cuvée Anna Maria Clementi__€ 190,00

Fran. d.o.c.eg. Ca'del Bosco Cuvée Anna Maria Clementi Rosé € 240,00

Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.
Franciacorta d.o.c.eg.

Franciacorta d.o.c.eg.

Bellavista AlIma Gran Cuvée ___ € 53,00

Bellavista AlIma Gran Cuvée 375cl ___ € 30,00
Bellavista AlIma Gran Cuvée Magnum__€ 105,00
Bellavista AlIma Gran Cuvée Non Dosato € 54,00
Bellavista Brut Teatro alla Scala Mill. € 68,00
Bellavista Saten Millesimato € 77,00
Bellavista Pas Operé Millesimato € 75,00
Bellavista Rosé Millesimato € 84,00

Bellavista Riserva Vittorio Moretti € 166,00
Bellavista Ris. Vittorio Moretti Magnum__€ 340,00
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B
FERRARI

Ferrari Maximum Trento d.o.c. ___ € 38,00

Ferrari Maximum 375 cl Trento d.o.c. ____ € 27,00

Ferrari Maximum Magnum Trento d.o.c. ___ € 73,00

Ferrari Perlé Trento d.o.c. ____€58,00

Ferrari Perlé Rosé Riserva Trento d.o.c. ___€72,00

Ferrari Perlé Bianco Riserva Trento d.o.c. ____€62,00

Ferrari Perlé Nero Riserva Trento d.o.c. ____€115,00

Ferrari Perlé Zero Trento d.o.c. ___€102,00

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore Trento d.o.c. __€ 266,00
Giulio Ferrari Rosé Trento d.o.c. __€ 350,00

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore Trento Collezione 2004 __ € 585,00

Ferrari Riserva Bruno Lunelli Trento d.o.c. ____ €750,00

Cuvée Lunae Brut Millesimato ____ € 60,00
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SPUMANTI METODO CHARMAT

A

Le corturE

Prosecco di Valdobbiadene Le Colture Cruner d.o.c. € 18,00

Prosecco di Valdobbiadene Le Colture Cartizze d.o.c. ___€ 30,00

ALTRE BOLLICINE FRANCESI

N 1"§ DOMAINE

2 NEUMEYER

Cremant d’Alsace Brut by Gerard Neumeyer € 44,00
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VINI DEL TERRITORIO

Produttore: Ruschi Noceti

B i

Fauoria Ruschi Foceti *

Otto Ottobre “Luadga e Durella” Fatt. Ruschi Noceti __€ 27,00

Uvaggio: 75% Durella 25% Luadga (uve autoctone)
Strutturato e profumato, ottenuto da uve autoctone della Lunigiana. Vendemmia tardiva

dalla quale prende il nome il vino che viene fermentato in bianco dopo una macerazione

fredda di circa 48 ore.

Produttore: Ottaviano Lambruschi

VINI DEI COLLI DI LUNI

OTTAVIANO LAMBRUSCHI

Vermentino Costa Marina d.o.c. Ottaviano Lambruschi € 32,00

Uvaggio: 100% Vermentino
Giallo pallido, offre sentori di frutta bianca e fiori di camomilla, fresco e delicato lascia la

bocca molto pulita.
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Produttore: Cantine Lunae

Etichetta Nera Colli di Luni d.o.c. Vermentino € 22,00

Uvaggio: 100% Vermentino
Paglierino chiaro con leggeri riflessi dorati. Evidenti i fiori di campo e la mela golden.

Etichetta Bianca Liguria di Levante i.g.t. ___€ 20,00

Uvaggio: Vermentino, Malvasia
Giallo verdolino, delicato e suadente, fresco di profumi estivi di mango e maracuja.

Uvaggio: Vermentino nero
Niccolo V Riserva Colli di Luni d.o.c. € 25,00

Uvaggio: Sangiovese, Pollera nera, Merlot
Rosso rubino con sfumature porpora, sentori di pepe nero, cannella e frutti rossi maturi.

Produttore: Terenzuola

TERENZUOLA

Fosso di Corsano Colli di Luni d.o.c. ___€ 28,00

Uvaggio: 100% Vermentino

Colore giallo paglierino discretamente carico e gioioso. | profumi ricordano gli agrumi
canditi, la frutta tropicale, mango in particolare, con un fondo di nocciola fresca e una
piacevole punta minerale.

Vigne Basse Vermentino Bianco Colli di Luni d.o.c. 375cl __€ 12,00
La Merla della Miniera i.g.t. € 34,00

Uvaggio: Merla (biotipi locali del Cannaiolo Nero), Barsaglina
Rosso rubino intenso con riflessi violacei, pieno, caldo, di corpo, abbastanza fresco,

morbido, giustamente tannico, intenso e persistente.
Vigne Basse Vermentino Nero i.g.t. € 22,00
Uvaggio: Vermentino nero, piccola parte di altre bacche rosse.

Colore rosso rubino di media intensita, sapore speziato e fruttato, aromi freschi e ben
definiti di frutta.
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Produttore: Azienda La Polenza

P, T

v

Cinque Terre d.o.c. La Polenza___ € 20,00

Uvaggio: Bosco, Vermentino, Albarola
Colore paglierino con riflessi dorati, impido e profondo. Al naso si apre lentamente, come
tutti i vini di stoffa, i profumi sono intensi e molto persistenti a piena ossigenazione.

Cinque Terre d.o.c. La Polenza 375cl ___ € 12,00

Produttore: Buranco

BURANCO
S

Magiéa 5 Terre d.o.c. ___ € 46,00

Uvaggio: 60% Bosco, 40% Vermentino

Giallo dorato intenso con riflessi di oro rosso. Profumo complesso con sentori fruttati di
pompelmo, note balsamiche di salvia e sentori di latte e burro fresco. Al gusto é ricco,
polposo e strutturato, dominato dalla minerali e dalla grande complessita.
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Produttore: Cantine Feipu

Pigato di Albenga d.o.c. Cascina Féipu ___€ 22,00 375cl __€ 12,00
Uvaggio: 100% Pigato

Giallo paglierino con riflessi verdolini, ampio, dichiarato, con profumi di ginestra e sentori
di muschio e sottobosco.

Rossese di Albenga d.o.c. Cascina Féipu ____ € 21,00

Uvaggio: 100% Rossese

Rosso rubino carico, ampio, abbastanza intenso e persistente, fruttato, con sentori di rosa,
lampone. Asciutto, sapido con buona morbidezza e tipico fondo di fragola.

Produttore: Luna Mater

Particella 906 € 29,00

Uvaggio: 60% Vermentino, 40% Albarola, Trebbiano e Malvasia

Vino frutto dell’assemblaggio di due differenti vinificazioni: Vermentino in purezza vinificato
in botti di acciaio con leggera macerazione di 18 ore sulle bucce ed Albarola, Trebbiano e
Malvasia vinificate invece con metodo macerato con contatto sulle bucce per 5 giorni.
Lunga permanenza sui lieviti durante il periodo invernale con frequenti batonnage (la
rimessa in sospensione della feccia del vino), fanno di Particella 906 un vino materico e
setoso in bocca. L'utilizzo dei solfiti € molto limitato, vengono utilizzati solamente nelle fasi
preparatorie mentre non viene fatta nessuna aggiunta all’imbottigliamento. Questo
conferisce al vino un carattere molto personale e del tutto naturale.
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CANTINE NAZIONALI

Friuli Venezia Giulia
Produttore: Silvio Jermann

Serniani

Pinot grigio i.g.t. _€ 31,00 Pinot grigio 375 cl _€ 19,00

Uvaggio: Pinot grigio

Colore paglierino intenso con una leggera nuance di rosa antico. Di profumo intenso,
ampio e fruttato, con un'ottima persistenza.

Chardonnay i.g.t. € 33,00 Chardonnay i.g.t. 375 cl _€ 20,00

Uvaggio: Chardonnay
Dal colore paglierino brillante, con riflessi verdolini, ha profumi intensi, molto freschi e

accattivanti. Sentori fruttati di banana giovane e golden matura, fiori di campo e ginestra.
Sauvignon € 33,00 Sauvignon 375 cl € 20,00

Uvaggio: Sauvignon
Colore paglierino brillante con leggeri riflessi verdolini, profumo persistente e fruttato con
piacevole sentore di fiori di sambuco.

Vinnae Ribolla Gialla ___€ 33,00 Vinnae 375cl ___€ 20,00

Uvaggio: Ribolla gialla in prevalenza, Tocai Friulano, Riesling Renano

Colore paglierino chiaro brillante. Profumo fruttato e minerale. Sapore fresco, asciutto e
sapido.

Vintage Tunina i.g.t. € 82,00

Uvaggio: Sauvignon e Chardonnay in prevalenza, Ribolla Gialla, Malvasia Istriana e Picolit.
Colore paglierino brillante, al profumo sentori intensi di frutta gialla, di ananas e melone,
sul finire note di agrumi e miele.

W... Dreams... € 82,00

Uvaggio: Chardonnay e una piccola parte di altre varieta a bacca bianca

Colore giallo dorato brillante, aromi intensi, raffinati ed eleganti. Note di tostato, banana e
susina seguite da aromi di ananas, agrumi, biancospino, mela, miele, nocciola, pompelmo e
vaniglia. Maturato per poco meno di un anno in botte.

Capo Martino i.g.t. € 90,00

Uvaggio: Pinot bianco, Tocai, Picolit e Malvasia
Colore giallo dorato. Profumo delicatissimo ma complesso di fiori di campo, frutta esotica,
miele di tiglio, agrumi, frutta candita, vaniglia e burro. Il gusto poi é sorprendente.

Red Angel 375cl ___€ 22,00

Uvaggio: Pinot Nero
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Produttore: Livio Felluga

Friulano d.o.c. Rosazzo € 35,00

Uvaggio: 100% Tocai friulano

Color giallo canarino intenso con riflessi verdi con profumo ampio, speziato, dalle spiccate
caratteristiche varietali, con sentori di menta, frutta esotica, mela, mandorla, mallo di noce e
richiami di pesca, salvia e pepe bianco.

Sharis i.g.t. € 24,00 Sharis i.g.t. 375 cl ___€ 14,00

Uvaggio: Chardonnay, Ribolla gialla
Giallo canarino tenue con riflessi leggermente dorati; fruttato, tropicale, con note di ananas,
agrumi, e pesca bianca. Il gusto é fresco, con ottimo equilibrio acido.

Sauvignon d.o.c. ____€ 35,00

Uvaggio: Sauvignon
Giallo paglierino con lievi riflessi verdi, profumo elegante con sentori di ribes nero, frutto
della passione e melone bianco. Il gusto é ampio, fresco, ricco ed equilibrato.

Ribolla Gialla d.o.c. ___€ 35,00

Uvaggio: Ribolla Gialla

Giallo paglierino con delicati riflessi verdi, profumo intenso con sentori di fiori bianchi
primaverili, peonia e calla. Al gusto note sgrumate di cedro e lime regalano una sensazione
persistente di freschezza.

lllivio € 51,00

Uvaggio: Chardonnay, Picolit

Giallo paglierino intenso, fragrante, raffinato, fruttato, dolce con sentori di ananas, arancia
candita, fiori di tiglio e acacia, rosa, iris, zagara. Pieno, compatto, progressivo, con un
retrogusto di frutta esotica e crema. Affinato in piccole botti di rovere per circa 10 mesi.

Terre Alte € 117,00

Uvaggio: Tocai Friulano, Pinot Bianco e Sauvignon

Giallo paglierino intenso con lievi riflessi dorati, profumo con evidenti sentori di fiori della
macchia mediterranea, frutta gialla, tropicale, esotica, agrumi, mallo di noce, mandorla
dolce integrati a note speziate. Gusto strutturato con ottimo equilibrio acido.

Vertigo € 18,00

Uvaggio: Merlot, Cabernet sauvignon
Rosso violaceo dal profumo fresco e deciso di prugna, fragolina di bosco, muschio, ribes
rosso, fiori di limone, tabacco e pepe bianco. Elegante sapidita, vivace e piacevole tannicita
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Trentino Alto Adige

Produttore: Tiefenbrunner

Settlosikellerer Turmidbof

Gewiirztraminer d.o.c. € 24,00

Uvaggio: 100% Gewdirztraminer
Note cromatiche che oscillano tra il giallo brillante ed il giallo oro, questo vino si distingue
per il suo spiccato profumo d’uve mature e frutti canditi, con gradevoli sentori di miele,

spezie orientali, salvia e petali di rosa.
Gewtirztraminer Turmhof d.o.c. € 36,00

Uvaggio: 100% Gewdrztraminer

Sfumature cangianti tra il giallo brillante e il giallo oro, ricchezza di profumi che spaziano
dai petali di rosa al miele ed al litchi, al palato questo vino si rivela piacevolmente speziato
e di gusto pieno, robusto nella sua struttura e con aromi molto persistenti.

Miiller Thurgau d.o.c. ___€ 19,00

Uvaggio: 100% Miiller Thurgau

Oltre all’occhio, avvinto dalle sue sfumature verdoline e di colore giallo chiaro, questo vino
sa appagare anche il naso ed il palato, coi suoi profumi fruttati e gli aromi d’erbe selvatiche,
erba fresca e noce moscata.

FELDMARSCHALL von FENNER Miiller Thurgau i.g.t. ___ € 68,00

Uvaggio: 100% Miiller Thurgau

Giocando amabilmente con quelle sue sfumature tra il giallo chiaro e il verdolino, questo
vino sa stupire e sedurre con uno spettro di profumi quanto mai variegato ed intenso, con
note floreali di salvia e rosmarino che si fondono in un’avvincente sinfonia aromatica.
Raffinato e ben strutturato nel corpo, é dotato di un gradevole gioco d’acidita, ma anche di
robustezza e bevibilita.

Chardonnay d.o.c. ___ € 20,00

Uvaggio: 100% Chardonnay
Le tinte gialle chiare ingentilite dai riflessi verdolini anticipano un aroma piacevole e tipico,
con sentori di frutti esotici e note di fiori di campo.

Merlot classic d.o.c. ____€ 24,00

Uvaggio: 100% Merlot
Tinte tra il rosso granato ed il violaceo, bouquet complesso, frutta secca, ciliegia e
liquirizia. Al gusto si mostra rotondo, equilibrato e deciso.
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Produttore: Hofstaetter

ﬁgﬁf@?@/

Joseph d.o.c.__€ 26,00 Joseph-d-o-¢375-¢I—€15;00

Uvaggio: 100% Gewtirztraminer

Colore paglierino carico e luminoso, ha una buona concentrazione ed una pronunciata vena
aromatica, con note speziate-affumicate, di fiori secchi e di rose che tendono ad espandersi
e ad infittirsi nel bicchiere.

Kolbenhof d.o.c. € 56,00

Uvaggio: 100% Gewtirztraminer

Un gewiirztraminer di grande concentrazione fruttata. Di colore giallo intenso con “giovani”
riflessi verdognoli. Aromi, soprattutto di pesche ed albicocche, si intrecciano a profumi
esotici di litchi, mango e frutto della passione.

Barthenau d.o.c. Vigna San Michele ____€ 56,00

Uvaggio: Pinot Bianco

Ad un‘ intensita di colore media fanno riscontro profumi molto fitti, complessi, variegati, in
una tessitura serrata che da subito I'impressione di trovarsi di fronte ad un vino di notevole
struttura.

Miiller i.g.t. ___ € 20,00

Uvaggio: 100% Miiller Thurgau
Color paglierino di buona intensita, ha profumi caldi e maturi, una nota aromatica piuttosto
persistente e densa.

Rosé i.g.t. € 22,00
Uvaggio: 100% Lagrein
E’ un rosé con personalita dotato della freschezza, della fragranza di profumi di un vino

bianco e del carattere, della polpa fruttata, della morbidezza di un vino rosso, da apprezzare
giovane.

H NN
Meczan-i-g-t——€24,00 Meczan-375ci—€14,00
Uvaggio: 100% Pinot nero

Morbidezza, fragranza ed un netto carattere fruttato. Color rosso rubino vivace con
sfumature granate, ha profumi freschi, esuberanti, di piccoli frutti di bosco e di ciliegia.

Lagrein € 23,00
Uvaggio: Lagrein
Rosso rubino brillante. Equilibrato con profumi speziati e viola.


Cristina Barani

Cristina Barani
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Produttore: Franz Haas

Manna € 39,00

Uvaggio: Riesling, Chardonnay, Traminer aromatico, Sauvignon bianco

I vitigni dopo la fermentazione vengono assemblati e dopo un periodo di circa 10 mesi di
permanenza sui lieviti il vino viene imbottigliato. Al naso profumi di pesca, frutta esotica,
pompelmo ed erbe aromatiche, in bocca si presenta fresco, aromatico e minerale.

Moscato giallo € 36,00

Uvaggio: Goldenmuskateller (Moscato giallo)

Prodotto nella sua variante secca, si presenta di colore giallo oro leggermente scarico. Si
apre con note di agrumi, pesca bianca, melissa e sambuco, a cui si uniscono le sfumature
di noce moscata e spezie dolci.

Petit manseng € 37,00

Uvaggio: Petit manseng
Vino aromatico dal colore giallo paglierino. Il profumo é molto intenso e fruttato con note
minerali, mentre al palato si presenta sapido, con una buona acidita e struttura.

Lepus € 27,00
Uvaggio: Pinot Bianco

Colore giallo paglierino brillante. Il profumo ricorda mele mature, fiori di campo e pane
fresco, mentre al palato si distingue per la personalita decisa e un’elegante struttura.

Schiava sofi ___€ 20,00

Uvaggio: Schiava
Vino rosso fermo, leggero e fresco, piacevole e delicato grazie ai suoi aromi fruttati e
speziati. Al palato é di splendida semplicita, invitante grazie ai suoi aromi delicati di frutti.

Schweizer € 68,00

Uvaggio: Pinot nero
Rosso rubino, aromi complessi di frutta, note speziate di pepe e cuoio. Tannini avvolgenti.

Istante___ € 45,00

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot
Di colore rosso granato intenso, ha aromi fruttati di bacche nere essiccate, fichi, datteri,
note di té verde e corteccia. Al palato il vino esalta la sua struttura stratificata ed elegante
con tannini complessi e compatti che chiudono in un lungo epilogo.
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Produttore: Manincor

MANINCOR

Tannenberg biodinamico ____€ 47,00

Uvaggio: Sauvignon blanc
Colore giallo oro brillante, profumo intenso di pompelmo e pesca bianca. Nel gusto
prevalgono la mineralita e I’acidita delicata.

Eichhorn biodinamico ____€ 47,00

Uvaggio: Pinot bianco
Colore giallo brillante. Al naso sentori di mela matura e fiori bianchi. Al palato si presente
sapido con acidita minerale e lungo finale fruttato.

La Rose de Manincor biodinamico____€ 34,00

Uvaggio: Lagrein, Cabernet, Pinot Nero, Petit Verdot, Tempranillo, Syrah
Colore rosso salmone brillante, profumo di lamponi e ciliegie. Al palato il gusto si rivela
intenso e pastoso con retrogusto fruttato e minerale.

»Qualcosa non era a posto nei vigneti. Non contava se avessimo molto o poco sole,
un’estate umida o secca; i grappoli non erano mai di qualita perfetta, quella
necessaria per un vino d’eccellenza. Pur attenendoci a tutte le regole, sembrava che
nei nostri vigneti ci fosse egualmente un “verme”, o simile, a dannegagiarli. In verita
il “verme” dentro non c’era proprio. C’era al contrario poca vita nel terreno”. Queste
le parole del conte Michael Goéss-Enzenberg, proprietario della Tenuta Manincor,
prima di decidere di cambiare completamente rotta. Fu cosi che I'azienda comincio
a dedicarsi interamente alla viticoltura biodinamica, arrivando a vantare dal 2009 la

certificazione di azienda al 100% biodinamica.
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Lombardia

Produttore: Ca' del Bosco

Cadel Bosco

Corte Del Lupo d.o.c. € 44,00

Uvaggio: 80% Chardonnay, 20% Pinot bianco
Fresco, fragrante, vivace, fruttato, molto accattivante, longilineo e flessuoso.

Corte Del Lupo d.o.c. € 37,00
Uvaggio: 31% Cabernet Sauvignon, 9% Cabernet Franc, 49% Merlot, 11% Carménére
Sorprende ed esprime al meglio morbidezza e vivacita, matura complessita e struttura che

pero concedono ampiamente una buona bevibilita e scorrevolezza.

Maurizio Zanella € 102,00

Uvaggio: 50% Cabernet Sauvignon, 25% Cabernet Franc, 25% Merlot
Ottenuto vinificando separatamente le tre uve, emana note di piccoli frutti rossi, liquirizia e
cacao con richiami di spezie dolci. Il gusto é strutturato ed intenso, di piacevole freschezza

con un intenso finale.
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Produttore: La Scolca

Gavi dei Gavi d.o.c.g.___ € 43,00

Uvaggio: 100% Cortese
Colore paglierino chiaro, con delicati riflessi verdolini, profumo intenso, lungo, continuo,

persistente, da fruttato a fiorito a seconda dello stadio di evoluzione. Il sapore é molto

tipico, sentori di pietra focaia, mandorla e noce nel finale.

Produttore: Ceretto

CERETIO

Arneis Blangé d.o.c. ___ € 30,00

Uvaggio: 100% Arneis
Di un colore giallo paglierino intenso, molto trasparente, al naso offre aromi intensi,
puliti e gradevoli che si aprono con note di pera e mela seguite da aromi di

biancospino, ginestra, ananas e pesca.
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Toscana

C MASSETO

Masseto 2012 € 1.800,00

Uvaggio: 100% Merlot

Masseto: Cos’é che lo rende magico?
Saranno forse i sette ettari dove nasce, con quel terroir cosi vocato, il mosaico di piccoli
appezzamenti e la sua perfetta affinita con il Merlot?
Sara il clima mediterraneo, con le brezze che soffiano dal mare unendosi alla perfezione col
calore del sole?
Saranno la passione e la dedizione che guidano tutti quelli che dedicano il loro talento e la
loro abilita alla sua nascita, alla sua crescita, al suo sviluppo?

Sara I'impegno per raggiungere I’eccellenza, I'ossessione per ogni pit piccolo dettaglio?
Sara I'impressionante complessita, la sua struttura cosi splendidamente bilanciata? La sua
integrita senza tempo?

La sua estrema rarita?

Il valore che riesce ad aggiudicarsi ogni volta, nelle aste internazionali?

Sara il profondo e fedele apprezzamento dei suoi appassionati, in giro per il mondo?

Le risposte a queste domande sono le chiavi che ci permettono di accedere al mondo
complesso del Masseto.

Ma, al di la di ogni spiegazione, molto restera intriso di mistero, lasciando ancora spazio
alla scoperta, alla meraviglia.

Il Masseto é un vino molto speciale, un vino che va ben oltre I’eccellenza.
Rappresenta un mondo unico, una scelta estremamente vicina ai valori incarnati dalla terra

e dal lavoro dell’'uomo.
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Produttore: Tenuta dell’Ornellaia

Poggio alle Gazze___€ 68,00

Uvaggio: 80% Sauvignon Blanc, 10% Viognier, 10% Vermentino

Struttura sontuosa e note fruttate mature combinate in uno stile di grande eleganza. Colore
giallo paglierino, al naso pompelmo, frutto della passione e pesca bianca. Il palato é ricco e
ampio con note di frutta gialla matura e miele; nel finale aromi di fiori bianchi e mandorle

fresche.

Le Volte dell‘Ornellaia___€ 32,00

Uvaggio: Merlot, San Giovese, Cabernet Sauvignon
Grande intensita e complessita aromatica, colore intenso, all’olfatto note fruttate brillanti e
vivaci. In bocca colpisce la trama tannica levigata e setosa.

Le Serre Nuove Bolgheri d.o.c.___€ 69,00

Uvaggio: 36% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 20% Cabernet Franc, 12% Petit Verdot
Colore intenso e vivace, all’olfatto note fruttate e tostate, in bocca tannini di grande
freschezza ma privi di spigolo.

Ornellaia d.o.c. Bolgheri ___€ 210,00

Uvaggio: 60% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 12% Cabernet Franc, 3% Petit Verdot
L’unione dell’opulenza vellutata del Merlot con I'elegante e complessa struttura tannica dei
Cabernet, resa piu intensa da una piccola aggiunta di Petit Verdot, crea un equilibrio
perfetto. Dal colore rosso intenso, al naso é seducente per I'ampiezza delle sensazioni di
more e mirtilli, vaniglia e liquirizia, erbe balsamiche di macchia mediterranea. Serioso e
reticente, bisogna farlo soggiornare nel bicchiere per capirlo completamente. In bocca é
potente, ma elegante esprimendo una grande e superba carnosita delle uve. Tannini
autorevoli in via di integrazione. La parte finale si rivela di incredibile lunghezza gustativa,
perfettamente godibile.
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Produttore: Ca Marcanda (Gaja)

CA'MARCANDA

Vista mare ___ € 61,00

Uvaggio: Vermentino e Viogner

Il colore si presenta di un giallo paglierino con riflessi verdi. Al naso sentori minerali con un
finale di agrume come il limone e il cedro. In bocca é un vino equilibrato con sapori di
miele, mandorle tostate con finale lungo e fresco.

Promis____ € 61,00

Uvaggio: Merlot , Syrah e Sangiovese
Rosso rubino intenso, note fruttate di frutta selvatica con fragranze di liquirizia ed
eucalipto, rotondo e ricco, denso e con tannini maturi, godibile ed elegante, perfetto per

una serata informale, ma a cui si vuole dare un pizzico di ricercatezza.

Magari___€ 88,00

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc

Rosso rubino profondo, note fruttate di prugne in confettura e ribes nero con sentori
vegetali e di macchia mediterranea e soffi minerali di grafite. Equilibrato e pieno con un
tannino vellutato. Robusto, sontuoso e armonioso, racchiude in sé il profumo, il sapore ed
il colore della Maremma Toscana.

Ca Marcanda___€ 268,00

Uvaggio: Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc

Il Bolgheri Rosso Ca’ Marcanda é il simbolo della cantina: é composto per il 50% di Merlot e
per la restante parte da un taglio di Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc. Il Bolgheri Ca’
Marcanda é un vino di grande consistenza e dagli intensi profumi stratificati, dotato di una
sottile morbidezza conferita dal sapiente invecchiamento in barriques. Sentori di frutti rossi
e bacche selvatiche, con un fondo tostato di caffé e speziato di incenso.
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Produttore: Tenuta San Guido

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc.

Rubino luminescente. Al naso che evidenzia spinte dinamiche. A ciclo continuo profumi di
origano, humus, legna arsa, aghi di pino, alghe marine e un'inedita nota minerale. In bocca
ecco la carica espressiva del gran vino: sensazioni di macchia mediterranea si rincorrono

in un quadro di rotondita complessiva, la persistente scia che si delinea stenta a terminare.

Produttore: Le Pupille

FATTORIA LE PUPILLE

Uvaggio: San Giovese in maggioranza, Alicante e Malvasia nera

Vino rosso giovane, fruttato e morbido.

Uvaggio: San Giovese in prevalenza, Merlot
Rosso rubino intenso con riflessi aranciati che denotano I’evoluzione del sangiovese negli
anni, sentori di viola, ribes, ciliegia, per aprirsi a note di liquirizia, tabacco e noce moscata.

Il vino in bocca ha elegante struttura, tannini ben complessati e un corpo avvolgente.
Saffredi € 120,00

Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Rosso rubino impenetrabile, dai riflessi porpora caratterizza questo importante vino. Il
maestoso corpo si evidenzia gia dalla sua densita nel bicchiere. Al naso i profumi di frutti
rossi, ribes, more si fondono con gli aromi speziati di chiodi di garofano, cannella e un
leggero sentore di vaniglia.

In bocca corpo rotondo e vellutato avvolge tutti i sensi e si equilibra con un ottimo nerbo
tannico.


Cristina Barani
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Produttore: Antinori

W
o

ANTINORI

Vermentino Bolgheri d.o.c. ___€ 25,00
Uvaggio: Vermentino
Colore giallo paglierino, al naso é fragrante ed intenso, aromi di frutti gialli e fiori bianchi si

uniscono a note aggrumate. Al palato é piacevole, sapido, con un ottimo equilibrio tra

freschezza e componente minerale. Lungo e leggermente aggrumato il finale.

,A“ Rosato Toscana i.g.t. € 46,00

Uvaggio: Aleatico
Brillante di colore rosa scarico, al naso delicate note floreali di rosa, frutti rossi e agrumi. Al

palato elegante, sapido e fruttato con ottima persistenza.

Bruciato € 41,00

Uvaggio: Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah
Al naso note di frutti rossi maturi, seguite da note di spezie dolci e caffé. Al palato risulta

armonioso e avvolgente con tannini setosi e finale dolce e speziato.

Tignanello i.g.t. € 120,00

Uvaggio: 85% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon e 5% Cabernet Franc

Colore rosso rubino intenso. Al naso incenso, chiodi di garofano e mirtilli. In bocca é
denso, fitto ed intenso con una trama strutturale complessa. Il vino é lungo e persistente ed
escono, nel retrogusto, note di cioccolato, mirtilli e confettura di prugne.

Guado al Tasso d.o.c. € 146,00

Uvaggio: 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Syrah

Colore rosso rubino. Ha un bouquet fruttato, con sentori di tostato, caffé e cioccolato
fondente. Ha ottima struttura e complessita; molto equilibrato, con tannini soffici e finale
molto persistente. Presenta un carattere varietale inequivocabile e allo stesso tempo una
forte identita regionale.

Solaia i.g.t___€ 450,00

Uvaggio: 75% Cabernet sauvignon, 5% Cabernet franc, 20% Sangiovese

Colore rosso rubino intenso di notevole intensita. Il naso di complessa base aromatica,
esprime un buon fruttato senza esuberanze da legno. Con la progressiva ossigenazione,
successiva all’apertura, il vino svela delicate note di menta e liquirizia.
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Produttore: Fonterutoli

Uvaggio: 90% Sangiovese; 10% Cabernet Sauvignon
Colore porpora intenso, molto concentrato, profumi complessi con note fruttate ed eleganti,
affiancate da sfumature tostate e vanigliate.

Chianti d.o.c. eg.Castello di Fonterutoli € 60,00

Uvaggio: 90% Sangiovese; 10% Cabernet Sauvignon
Da diversi cloni di Sangiovese con una piccola aggiunta di Cabernet Sauvignon, é lo
"Chateau”, massima espressione dei diversi "terroirs” aziendali. Eleganza e potenza ne

fanno un vino di razza assoluta.

Produttore: Tenuta Belguardo

&

BELGVARDO

Tenuta Belguardo € 62,00

Uvaggio: 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc

Il Cru piu importante dell’azienda non che massima espressione del terroir in cui nasce.
Corpo pieno e seducente, sentori di spezie nere, gusto complesso e avvolgente.


Cristina Barani
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Produttore: Avignonesi-Capannelle

AVIGNONESI

Rosso di Montepulciano ____€ 19,00

Uvaggio: Prugnolo Gentile, Canaiolo Nero, Mammolo
Colore rosso rubino acceso, all'olfatto risulta delicato, con sentori di frutti di bosco;
in bocca é rotondo, armonico, di buona persistenza.

Nobile di Montepulciano € 38,00

Uvaggio: 85% Prugnolo Gentile, 10% Canaiolo Nero, 5% Mammolo
Colore rosso granato, all’olfatto risulta delicato, intenso, con lievi sentori di mammola; in
bocca é pieno, armonico, ricco di tannini nobili.

50850 € 159,00

Uvaggio: Merlot (Avignonesi), Sangiovese (Capannelle)

Colore rosso rubino molto intenso, con riflessi granati; al naso é intenso e delicato,
aprendosi con frutti di sottobosco per evolvere poi in sentori speziati ricchi e persistenti di
vaniglia, tabacco, cuoio e leggere note balsamiche; al palato si propone caldo e vellutato,
ampio, complesso, lungo, persistente; buono I’equilibrio tra componente alcolica, acida e
polifenolica; grande la struttura e la longevita.
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Produttore: Frescobaldi

@

'FRE SCOBALDI

Luce € 130,00

Uvaggio: Sangiovese, Merlot

Color rosso rubino scuro, il bouquet é potente, complesso e molto profondo. Il naso é
deliziato da note intense di bacche nere, come ribes e mora. In sottofondo si
percepiscono delicati aromi speziati di chiodi di garofano e di pepe nero. Sentori
leggeri di liquirizia e di fragranze balsamiche arricchiscono la complessita degli

aromi.

Umbria

Produttore: Antinori

o)

ANTINORI

Cervaro della Sala i.g.t. € 83,00

Uvaggio: 85% Chardonnay, 15% Grechetto

Ha un profumo complesso, in cui le note fruttate come gli agrumi, I'ananas e le pere si
legano a quelle di vaniglia provenienti dall’affinamento in legno. Mantiene inoltre un
eccellente carattere varietale. Al gusto é di buona struttura, lunghezza e persistenza
aromatica.
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Abruzzo

Produttore: Valentini

Trebbiano d’Abruzzo d.o.c. 2013 0 2014 € 240,00
Trebbiano d’Abruzzo d.o.c. 2015 € 165,00

Trebbiano d’Abruzzo d.o.c. 2017 0 2018 € 135,00

Uvaggio: 100% Trebbiano
Possente, complesso, opulento, con caratteristiche di grande eleganza. Si presenta di un
bel giallo paglierino con riflessi verdolini. Al naso troviamo frutta matura, confettura e note

floreali di fiori bianchi.

Cerasuolo d’Abruzzo d.o.c. Rosato € 100,00

Uvaggio: Montepulciano
Intrigante, rosa con lievi riflessi viola, sfumature di rosa appassita, violetta e ciliegia
matura. Morbido, fresco ed elegante non nasconde una certa morbidezza tannica.

Montepulciano D’Abruzzo d.o.c. 2013 € 350,00
Montepulciano D’Abruzzo d.o.c. 2015 € 330,00
Montepulciano D’Abruzzo d.o.c. 2017 ___€ 300,00

Uvaggio: Montepulciano

Maturato per 12 mesi in botte e per altri 48 in bottiglia, ha un bouquet ricco e
complesso con note di frutta, radici e spezie selvatiche e un sorso solenne, armonico,
lungo e profondo: un grande rosso da invecchiamento.
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Campania

Produttore: Mastroberardino

CASA FOMDOA M 10NN

Radici Fiano di Avellino d.o.c. _ € 24,00

Uvaggio: 100% Fiano
Giallo paglierino di particolare consistenza. Bouquet delicato, in cui sentori di frutta secca e
aromi floreali come fiori di acacia e biancospino si fondono elegantemente alle note di

frutta tropicale.
Novaserra Greco di Tufo d.o.c. € 24,00
Uvaggio: 100% Greco

Ha un colore giallo paglierino, al naso offre sapori fruttati di mela, pesca, pera, albicocca e
sentori di felce. In bocca é morbido, strutturato ed elegante, dotato di una buona acidita.
Irpinia Falanghina d.o.c. ___€ 18,00

Uvaggio: 100% Falanghina

Dal colore giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli, al naso si porge
delicatamente con profumi freschi e fruttati. In bocca conferma la freschezza grazie
anche ad una spiccata acidita in perfetto equilibrio con la struttura del vino.
Lacrimarosa Irpinia Rosato d.o.c. ____ €18,00

Uvaggio: 100% Aglianico

Rosa tenue, al naso delicatamente fruttato con ricordi di pesca bianca, peonia, fragola,
lampone e prugna. Sapore morbido con esaltante retrogusto di pesca.
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Sicilia

Produttore: Donna Fugata

DONNAFUGATX

La Fuga __€ 21,00

Uvaggio: 100% Chardonnay
I profumi si aprono su note di frutta esotica (ananas, mela, banana) in un contesto
elegantemente minerale. Bocca splendida, equilibrata, di grande spessore.

Chiaranda Contessa Entellina ____€ 45,00

Uvaggio: 50% Chardonnay, 50% Ansonica

Vino di personalita ed eleganza, riesce ad unire potenza e soavita. Profumi di frutta gialla
matura e poi note di pesca e vaniglia dolce fuse al burro di arachidi. Al gusto mostra
rotondita e sfericita avvolgenti. Vino dall’importante struttura che risulta perfettamente

bilanciata da acidita e sapidita.

Sul Vulcano Etna Rosato doc € 33,00

Uvaggio: 100% Nererello Mascalese
Color rosa tenue, presenta delicati sentori floreali accompagnati da piacevoli note fruttate
di susina e pompelmo rosa. Spicca per freschezza e raffinata mineralita.

Anghelii.g.t. € 28,00

Uvaggio: 50% Nero d’Avola, 50% Merlot

Grande impatto cromatico per questo vino di speciale personalita ed eleganza. Il profumo é
ampio, con note fruttate molto evidenti, spiccano amarena visciola, mora e piccoli frutti di

bosco su cacao, liquirizia e cardamomo.
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Sardegna

Produttore: Capichera

L,

(APICHERA

Capichera vigna ‘ngena c.g. Arzachena _€ 48,00

Uvaggio: 100% Vermentino

Colore giallo paglierino tenue con leggeri riflessi verdolini. Profumi intensi, netti, armonici e
di ampio spettro, con prevalenza floreale. Si avvertono sentori di fiori gialli, quali il fiore
d‘arancio, I'iris, la ginestra, il biancospino ed infine di mela gialla.

Capichera Isola dei Nuraghi c.r. Arzachena __€ 61,00

Uvaggio: 100% Vermentino

Colore giallo paglierino brillante con leggeri riflessi dorati. Al naso colpisce
immediatamente la sua estrema franchezza e la sua calda finezza di profumi che si
manifestano poco alla volta, com'é abitudine dei grandi vini. Si percepiscono il
biancospino, la zagara, il glicine, il fiore del rosmarino, il timo ed in sottofondo la banana.

Capichera Vendemmia Tardiva c.v. Arzachena __€ 88,00

Uvaggio: 100% Vermentino

Colore giallo paglierino con bagliori dorati. | profumi sono intensi ed avvolgenti; ricordano i
fiori d'arancio, la buccia di limone, le erbe aromatiche essiccate, i fiori di lavanda e di
biancospino. E' un vino secco dai sapori rotondi e mielati che volgono ad un agrumato

fresco e brillante.

Capichera També (rosato) € 27,00

Uvaggio: Carignano

Colore rosa cerasuolo brillante. Profumi leggeri e semplici con note di fiori e frutta. Al
palato é di corpo lieve con ottimo equilibrio tra sapidita e morbidezza. Finale mediamente
persistenze con reytrogusto fruttato.

Capichera Assajé € 57,00

Uvaggio: Carignano

Assajé proviene dall'omonimo vocabolo gallurese che significa "é gia qualcosa”. | profumi
sono intensi, persistenti, educati, di spettro ampio ed articolato, con un finale piuttosto
lungo e piacevole. Si avvertono le bacche rosse e ammostate e la rosa appassita, il mirto e
l'eucalipto, ed infine sentori speziati. In bocca é morbido, gradevolmente sapido e speziato,
con polpa dolce, soda e nel contempo solubile.
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VINI FRANCESI

Chateauneuf du Pape a.c.d.p.c.ch. De Beaucastel
goaneen e Seaucgg, € 155,00

Vanta aromi di mora mescolata con ribes nero e liquirizia.

ROUGE

Elegante e sinuoso. Si tratta di un corposo, concentrato,

Beaucastel classico.
Chablis 1er cru Montée de Tonnerre
€ 78,00

E un vino di classe e con una bella e forte identita. Corretto e
Lsienne, pulito. Netta vaniglia e una presenza di fiori di acacia con ancora

un po’ di amarognolo di mandorla non completamente matura. La
freschezza e la sapidita sono da cavallo di razza e quindi si

presuppone un’ottima evoluzione negli anni.

Chateauneuf du Pape blanc Domaine font de
Michelle € 160,00

Grenache blanc, roussanne, clairette

et bourboulenc, sono gli elementi essenziali di questa cuvée.

Maturazione di 9 mesi, puo essere goduto fin da giovane ma
permette un invechiamento deciso.

Clos Mireille Blanc de Blanc Cotés de Provence
€ 63,00

Colore giallo chiaro, riflesso cristallino nei toni del bronzo. Al

_/ cmacnes
/ / * naso pesca bianca, agrumi e frutta esotica. Al palato note di fiori

di macchia e di scorze di agrumi.

Chateatt-R ” le-Grai
€63;00

Colore rosa chiaro. Al naso note fresche di agrumi e liquirizia. Al
palato equilibrato e vivace con sentori di frutta bianca.
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* GITTON

SANCERRE
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Gitton Pére et Fils Sancerre Les Belles Dames
€ 54,00

100% Sauvignon Blanc. Dopo la raccolta, nel vigneto “le Belle
Dame”, fermenta in botti di rovere francese, dove rimane per
circa 10 mesi, sottoposto ad un continuo battonage. E’ la
fotografia del territorio e del suo suolo. Minerale e fruttato,
incanta per la complessita dei profumi e per la persistenza. Un
grande bianco della Loira.

CHATEAU pE TRACY

POUILLY-FUME
APPELLATION POUILLY.FUME CONTROLEE

Chéateau de Tracy Pouilly Fumé
€ 55,00

Sauvignon
Un vino giallo paglierino con riflessi verdognoli, al naso
sambuco, vaniglia, pompelmo e mango. Al gusto fresco, ricco,
quasi cremoso.

VINI DOLCI E DA MEDITAZIONE

Moscato d’Asti d.o.c.eq. Vignaioli si S. Stefano 375 cl ___ € 15,00
Moscato d’Asti d.o.c.eq. Vignaiolo di S. Stefano € 24,00

Moscato Rosa Franz Haas 500 cl ___ € 44,00

Muffato della Sala i.g.t. 500 cl Antinori __ € 55,00

Picolit d.o.c. Colli Orientali Friuli Livio Felluga 500 cl ___ € 106,00
Sciacchetra 5 Terre d.o.c. La Polenza 375cl ___ € 55,00

Ben Ryé Passito di Pantelleria d.o.c. Donna Fugata 375 cl ___ € 48,00
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DISTILLATI

Liquori ed Amari

Cantine Lunae

Limoncino € 5,00
Persichetto € 5,00
Pruni € 5,00

% s N\
41 Farmacia

' )/ (lementi
Antica China Clementi € 6,00

Averna ____ € 5,00
Fernet Branca ___ € 5,00
Branca Menta ____ € 5,00

Montenegro ___ € 5,00
Jagermeister ___ € 5,00
Unicum ___ € 5,00
Del Capo € 5,00

Vodka

T \v

BELVEBERE ORE St

VODKA

Belvedere € 7,00
Grey Goose ___ €7,00
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Le Grappe

Beppi Tosolini

Bonaventura Maschio

@

BONAVENTURA
MASCHIO

Prime Uve Bianche ____ € 5,00

Domenis

DISTILLATORI DAL 1898

Storica Nera € 5,00
Storica € 5,00
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Levi Romano Collection

Arneis ___ €7,00
Moscato € 8,00
Camomilla __ € 8,00
Bianca € 9,00
Barolo——€-10,00

Barbaresco € 10,00
Ambrata ___ € 14,00

Berta

DISTILLERIE

Bimba Acquavite € 6,00
Nibbio Barbera € 6,00
Validavi Moscato € 6,00
Magia ___ € 16,00


Cristina Barani


Ristorante Akua da Oscar - Porto Mirabello - La Spezia

Distillati Francesi

Remy Martin VSOP ____ € 6,00
Courvoisier XO ___ € 20,00
Ragnaud Sabourin XO Cognac ____ € 22,00

Janneau VSOP Grand Armagnac ___ € 8,00
Domaine Tariquet XO Bas Armagnac ___ € 11,00

Chateau De Laubade XO Bas Armagnac ___ € 14,00

Calvados Chateau Du Breil Int n. 44-53,8 degrés 12 anni ___ € 10,00

Calvados Chéateau Du Breil Réserve Des Seigneurs XO 20 ans € 14,00

Rum

Z« @ RTSTOL
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Zacapa 23 anni __ € 8,00
Zacapa 23 anni Etiqueta Negra ___ € 12,00
Zacapa XO € 14,00
Cubaney XO € 12,00
Reserve Rum of Mauritius 5 anni ____ € 8,00
Reserve Rum of Nicaragua 1999 ___ € 13,00



Ristorante Akua da Oscar - Porto Mirabello - La Spezia

Distillati di Frutta

Capovilla

c@%ﬁim
Noah Fragola Bianca 41% vol ___ € 12,00
Prugne Selvatiche 41% vol ___ € 16,00
Pesche Saturno 43% vol ___ €17,00
Uva di Moscato Giallo 50% vol ___ €12,00
More di Rovo 41% vol ____ €28,00
Albicocche del Vesuvio 49% vol ___ €20,00
Amarene di Montagna 51% vol ___ € 20,00
Amarene e Marasche 41% vol ___ € 16,00
Susine Mirabelle 41% vol ___ € 16,00

Etter

ETTER
.\ SR

Poire (pera) ____ € 8,00

Rochelt

SOCTEL,

\
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Albicocca ___ € 45,00
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Uva Moscato ___ € 45,00

Whisky e Whiskey

The Glenlivet 15 ___ € 6,00
Chivas Regal 12 € 6,00
Caollla 12 ___ € 8,00
Oban 14 ___ € 6,00
Laphroaig 10 ____ € 7,00
Laphroaig Select ___ € 8,00
Jack Daniel € 5,00
Lagavulin 8 ___ € 8,00
Lagavulin 16 ___ € 10,00
Nikka Whisky from the Barrel ___ € 8,00



